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Significato di “biologico”

Biologico
Da Dizionario ltaliano.

Sillabazione:
[bio-10-gi-co]

Definizione e Significato:

Aggettivo (Plurale Maschile -ci,Femminile -che)

Relativo alla biologia | fossa biologica, impianto per I'eliminazione
dei liguami | agricoltura biologica, metodo di coltivazione che utilizza
solo fertilizzanti e pesticidi naturali | prodotti biologici, provenienti da
coltivazioni non trattate chimicamente e non manipolate geneticamente

Avverbio frasale biologicamente, dal punto di vista della biologia



Relativo alla biologia

La biologia (dal greco BioAoyia, composto da Biog¢, bios =
"vita" e Aoyoc¢, logos = nel senso di "studio™)

E’ la scienza che studia tutto cio che riguarda la vita.

La biologia comprende uno spettro molto ampio di discipline,
spesso considerate indipendenti.

Anatomia, Biochimica, Biofisica, Biologia Cellulare,
Bioinformatica, Botanica, Biotegnologia,...... etc


http://it.wikipedia.org/wiki/Lingua_greca_antica
http://it.wikipedia.org/wiki/Bios_(filosofia)

Agricoltura biologica

L'agricoltura biologica e un sistema di produzione
agricola che cerca di offrire al consumatore prodotti
freschi, e genuini, rispettando il ciclo della natura.

Per ottenere tali risultati, |I'agricoltura biologica si basa su
obiettivi e principi, oltre che su pratiche comuni, studiati e
Ideati per minimizzare quello che e I'impatto umano
nell'ambiente e sull’ambiente, permettendo allo stesso tempo

al sistema agricolo di operare nel modo piu naturale possibile.



Agricoltura biologica, ritorno al passato?

Direi proprio di No!!

Perché e da considerarsi una tecnica produttiva
Innovativa che unisce le nuove tecnologie e le
nuove conoscenze in campo biologico con la
tradizionale gestione agricola del territorio.



L’agricoltura biologica negli decenni si e sviluppata e diffusa molto
rapidamente.
Attualmente viene praticata in piu di 100 paesi del mondo
| 6.3 mio ha

1.4 mio ha

b

11.3 mio ha

6.2 mio ha

Fonte: SOEL — IFOAM The World of Organic Agriculture: Statistics and Emerging trends 2005



Prodotti biologici

| prodotti biologici sono quelli che non vengono mai a contatto con
pesticidi e additivi chimici nocivi all'uomo e all'ambiente e, grazie al
metodo totalmente naturale con il quale vengono coltivati e
trasformati, mantengono inalterato I'equilibrio tra sali minerali,
vitamine e proteine che sono per noi gli elementi nutrizionali essenziali
e non contengono in misura significativa elementi chimici di sintesi
estranei.

a) | prodotti agricoli vegetali non trasformati; anche gli animali e i
prodotti animali non trasformati....

b) i prodotti agricoli vegetali e animali trasformati destinati
all'alimentazione umana composti essenzialmente di uno o piu
ingredienti di origine vegetale e/o animale.

c) | mangimi, i mangimi composti per animali e le materie prime per
mangimi, non contemplati dalla lettera a)

Estratto da REGOLAMENTO (CEE) N. 2092791 DEL CONSIGLIO Art.1



Nell'etichettatura, nella pubblicita o nei

documenti commerciali, il prodotto stesso, i suoi ingredienti o
le materie prime per mangimi sono descritti con termini che
suggeriscono all'acquirente che il prodotto, i suoi ingredienti o
le materie prime per mangimi sono stati ottenuti

conformemente alle norme di produzione.
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Prodotti (derivanti) da tecniche di
produzione in agricoltura biologica

..ad essere biologico e il metodo
di produzione, non il prodotto.

Gli alimenti provenienti da agricoltura biologica, secondo le normative
di legge UE, sono prodotti senza |'utilizzo di pro-dotti chimici (ad
eccezione di quelli specificatamente permessi dall’lUnione Europea)
nelle fasi di coltivazione, trasformazione e stoccaggio.

Non possono essere usati ingredienti provenienti da OGM (Organismi
Geneticamente Modificati) e gli additivi possono essere utilizzati solo
quantita e in numero molto ristretto.
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Significato e analisi della produzione biologica

I principi dell’agricoltura biologica

Migliorare la Biodiversita Minimizzare I'impatto ambientale

Locale e Globale

'

Migliorare la stabilita e la sostenibilita
dell’agroecosistema

Miglioramento della qualita Sociale

Miglioramento della qualita del prodotto



Migliorare la Biodiversita

Un sistema, sia esso semplice che complesso,
per esistere e funzionare e dipendente dalla
sua stabilita

Un sistema instabile non puo
necessariamente resistere a lungo

Piu un sistema e complesso e maggiore deve essere la
sua stabilita, poiché il numero di variabili risulta
aumentato, basta una piccola variazione che tutto il
sistema crolla



Biodiversita ed Ecosistema

Invece di parlare di agricoltura biologica
dovremmo usare piu correttamente
agricoltura ecologica

Un ECOSISTEMA sia esso vegetale che animale e
un complesso di interazioni che si basa sulla
comune reciprocita.

Piccole variazioni nelle variabili e tutto il
sistema puo entrare in crisi.



INQUINAMENTO

Viene definito inquinamento tutto cio che e nocivo per la

vita o ne alteri in qualche modo la normale evoluzione, o

che alteri in maniera significativa le caratteristiche fisico-

chimiche dell'acqua, del suolo o dell'aria, tale da cambiare

la salute, la struttura e I'abbondanza delle interazioni dei
viventi e/o dei flussi di energia,.

Per inquinamento si intende una qualsiasi forma di
contaminazione dell'aria, delle acque e del suolo con
sostanze e materiali dannosi per I'ambiente e per la
salute degli esseri umani, sia di origine antropica che

naturale, capaci di interferire con i naturali meccanismi di
funzionamento degli ecosistemi o di compromettere la
qualita della vita.






La materia vivente rappresenta un complesso intreccio
interdipendente di nascite, morti e rinnovamento.

Gli esseri umani sono soltanto una piccola parte di
questo vibrante mosaico, ma esercitano un forte
iImpatto sulle specie e sull'ambiente.

Sono quindi a rischio un gran numero di piante e di
animali, insieme a fondamentali processi della natura
come l'impollinazione degli insetti e la rigenerazione
del suolo attraverso i microrganismi.
fonte F.A.O.



Biodiversita

Ogni anello della catena di produzione dei prodotti
biologici € studiato per mantenere e, dove e possibile,
incrementare la diversita delle piante e degli animali.

Fonte ec.europa.eu

Utilizzare concimi organici da produzione di
animali nutriti con vegetali coltivati
biologicamente pemette lo sviluppo di
microflora e microfauna che arricchisce il
terreno di nuovi elementi nutritivi.

Utilizzare la pratica di rotazioni, consociazioni, siepi,
frangivento per i vegetali,questo
facilita un aumento della biodiversita animale.



Aumento del numero di insetti utili (lombrichi),
miglioramento delle proprieta intrinseche del suolo,
miglioramento del rapporto predatore preda aumento delle
specie, miglioramento dell’equilibrio dinamico iterspecies

Miglioramento e conservazione delle acque e di corsi d’acqua
porta allo sviluppo di una fauna diversificata.

(es:zanzare-rane-serpenti-uccelli e animali predatori)




Biodiversita

Miglioramento della catena trofica

1

Aumento della Biodisponibilita nutrienti

1

Aumento della sostanza organica humificata

1

Aumento della competizione per lo spazio vitale

1

Inibizione sviluppo patogeni

1

Miglioramento della produzione senza l'ausilio di prodotti chimici




§ 22| Minimizzare I'impatto ambientale
Locale e Globale

A livello Locale

l

Residui di antiparassitari nel suolo

Lisciviazione dei nitrati nelle falde acquifere
Accumulo nei prodotti (vegetali e animali)
Patologie negli operatori

Incremento a livello globale



A livello Globale

Aumento dell’'inquinamento nei siti di produzione e stoccaggio dei fitofarmaci
e concimi chimici.

Aumento dei Consumi energetici per la produzione di concimi

Aumento delle emissioni di CO2 dovuto ai costi energetici per la produzione
di concimi e fitofarmaci

Aumento delle resistenze agli antibiotici (dovuto all’uso indiscriminato come
integratore nella dieta animale)

Danni all’ecosistema e alla catena alimentare


http://it.wikipedia.org/wiki/File:AirTractor_402.jpg

Portare il sistema ad un equilibrio
maggiormente sostenibile pur mantenendo gli
obbiettivi che I'agricoltura (intesa come
Sistema Produttivo) si prefigge.

Massimizzazione del reddito,
Salvaguardare la stabilita degli agrosistemi;
Tutelare I'ambiente;

Tutelare direttamente e/o indirettamente la salute degli

operatori e dei consumatori



Miglioramento della qualita Sociale

Il settore dell'agricoltura biologica e la catena di
distribuzione ad essa associata sono altamente specializzati.

La produzione e la distribuzione di prodotti biologici di alta
qualita aumenta di pari passo con la richiesta dai
consumatori.

E necessario pertanto I'ausilio di personale preparato e
adeguatamente specializzato.

Gli operatori dell'intera catena del settore biologico sono
quindi formati ed istruiti in modo continuo sugli obiettivi che
I’agricoltura biologica si prefigge.

In tal modo e possibile migliorare le prestazioni mantenendo
un alto livello di professionalita.

Miglioramento ambientale e conservazione del paesaggio rurale



Si conferma, in questo modo, il ruolo positivo che le diverse
attivita agricole possono assumere nei riguardi del territorio
e nel sociale.

In tal modo migliora I'aspetto formativo e del personale e
la sicurezza sul posto di lavoro, dato che grazie alle
pratiche che, svolte in maniera corretta, permettono

all’operatore di lavorare a basso rischio.

Il buon uso delle procedure e pratiche imposte dalle
normative permette al lavoratore di non essere esposto ad
agenti chimici, pesticidi e fitofarmaci, nocivi oltre che per
I’ecosistema anche per la propria salute.




Miglioramento ambientale e conservazione del paesaggio rurale

Non va inoltre sottovalutato che I'agrosistema cosi costituito
(ecologicamente) porta ad un minor impatto ambientale con un minor
costo in termini di energia, una minore emissione di gas serra e una
minor immissione di agenti inquinanti per le acque e per il suolo.

Inoltre un ritorno al rurale permette non solo il recupero di territori
abbandonati, ma anche un miglior controllo su di essi, favorendo lo
sviluppo della biodiversita, limitare il dilavamento, I’erosione e la
desertificazione.



Sono ammessi interventi colturali relativi al mantenimento di siepi cespugliate e/o
arboree, di alberi sparsi, o in filare, o a “macchie di campo”, di boschetti, di fasce
inerbite, di siepi o di alberate ai lati delle strade poderali, alla conservazione e
rinaturalizzazione di stagni, laghetti, risorgive e al recupero e manutenzione
di una fascia di rispetto, circostante fontanili o punti di abbeveraggio del
bestiame, per garantire la migliore qualita possibile dell’acqua

P.es. L’introduzioni di siepi favorisce lo sviluppo di insetti utili e la loro migrazione da una zona ad
un’altra, danno rifugio a predatori ed aumentano la biodiversita, inoltre proteggono in parte dagli
eventi climatici fungendo per esempio da barriere frangi vento.



Miglioramento della qualita del prodotto

(Soddisfazione del consumatore)

Premesso che le produzioni biologiche sono quelle ottenute
applicando il metodo definito dal reg. comunitario 834/2007 dal
reg. comunitario attuativo 889/2008, i quali dettano norme in
campo agricolo per l'allevamento del bestiame e per la
trasformazione e I'etichettatura dei prodotti;
tutte le aziende che applicano queste normative, e sostengono
la produzione biologica sia nelle coltivazioni sia negli
allevamenti, offrono prodotti (previa certificazione e controllo)
naturalmente piu sani, gustosi e ricchi di nutrienti, nei confronti

di agricolture convenzionali o integrate.

In definitiva la semplicita parla chiaro, se
iInquino meno ho prodotti piu sani.
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Produzione vegetale biologica

Art. 2 (e) Reg. (CE) 834/2007
«produzione vegetale»: la produzione di prodotti agricoli
vegetali inclusa la raccolta di piante selvatiche a fini
commerciali;

Gli alimenti provenienti da agricoltura biologica, secondo la legge,
sono prodotti senza l'utilizzo di pro-dotti chimici (ad eccezione di quelli
specificatamente permessi dall’'Unione Europea) nelle fasi di
coltivazione, trasformazione e stoccaggio, non possono essere usati
ingredienti provenienti da OGM (Organismi Ge-neticamente Modificati)
e gli additivi possono essere utilizzati in numero molto ristretto.

Qualora fosse necessario aggiungere ingredienti provenienti da
agricoltura convenzionale, questi non possono essere scelti
liberamente, ma solo da una lista designata dalla legge; si tratta in
genere di prodotti che nellUE non si possono coltivare (per motivi
geografici), oppure che non sono disponibili in produzione biologica (ad
esempio papaia, cannella, zenzero ecc).



Nella Produzione Vegetale non e consentito
I'uso di concimi minerali azotati;

Prima categoria - Almeno il 95% degli ingredienti agricoli € stato coltivato
secondo il metodo biologico per almeno due anni. In tal caso l'indicazione del
biologico e riportata nella denominazione di vendita.

Seconda categoria - Almeno il 70% degli ingredienti agricoli e stato coltivato
secondo il metodo biologico per almeno due anni. L’'indicazione del biologico e
riportata nell’elenco degli ingredienti.

Terza categoria - Prodotti coltivati secondo il metodo biologico da almeno un
anno prima del raccolto, in un’azienda che ha smesso i metodi di coltivazione
convenzionali da oltre un anno. Riportano la dicitura “Prodotto in conversione
all’agricoltura biologica”.



Dal punto di vista nutrizionale, | prodotti da agricoltura biologica
presentano qualche differenza rispetto ai prodotti convenzionali.

Alcuni studi condotti dall’Universita di Davis (California, USA),
hanno riscontrato che i prodotti “biologici” contengono mediamente
piu fotocomposti (caroteni, antiossidanti, flavonoidi, ecc.) rispetto ai

prodotti ottenuti con l'agricoltura convenzionale.

La qualita nutrizionale dipende pero dal tipo di terreno e di varieta
impiegata, quindi non si puo considerare assoluta e onnipresente in

tutti 1 cibi “biologici”.

Il miglior valore nutrizionale dei prodotti da agricoltura biologica,

tuttavia, viene in gran parte perso durante la filiera (lavorazione,

conservazione, trasporto, vendita), che prevede gli stessi mezzi e
gli stessi tempi per tutti i prodotti.

Ad esempio: Il latte ottenuto con tecniche di agricoltura e zootecnia biologica, viene
pastorizzato allo stesso modo del latte “normale”, quindi il trattamento termico ha la
stessa influenza sul valore nutrizionale per entrambi i prodotti.



REGOLAMENTO (CE) N. 834/2007

¢ considerando quanto segue: ... ...

(12)

La produzione biologica vegetale dovrebbe contribuire a
mantenere e a potenziare la fertilita del suolo nonché a
prevenirne l'’erosione. Le piante dovrebbero essere nutrite
preferibilmente attraverso I’ecosistema del suolo anziché
mediante I'apporto di fertilizzanti solubili.




(13)

Gli elementi essenziali del sistema di gestione della produzione
biologica vegetale sono la gestione della fertilita del suolo, la scelta
delle specie e delle varieta, la rotazione pluriennale delle colture, il

riciclaggio delle materie organiche e le tecniche colturali.

Si dovrebbe ricorrere all’aggiunta di concimi, ammendanti e

prodotti fitosanitari soltanto se tali prodotti sono compatibili con gli

obiettivi e I principi dell’agricoltura biologica.




Art.5

Ak

a) mantenere e potenziare la vita e la fertilita naturale del suolo, la
stabilita del suolo e la sua biodiversita, prevenire e combattere la
compattazione e I'’erosione del suolo, e nutrire le piante
soprattutto attraverso I'’ecosistema del suolo;

b) ridurre al minimo I'impiego di risorse non rinnovabili e di fattori di
produzione di origine esterna;

c) riciclare i rifiuti e i1 sottoprodotti di origine vegetale e animale
come fattori di produzione per le colture e I'allevamento;

d) tener conto dell’equilibrio ecologico locale o regionale quando si
operano le scelte produttive;



Articolo 12
Norme di produzione vegetale

1. Oltre alle norme generali di produzione agricola di cui all’art.11,
le seguenti norme si applicano alla produzione biologica vegetale:

La produzione biologica vegetale impiega tecniche di lavorazione del terreno e
pratiche colturali atte a salvaguardare o ad aumentare il contenuto di materia
organica del suolo, ad accrescere la stabilita del suolo e la sua biodiversita, nonché
a prevenire la compattazione e I'erosione del suolo;

La fertilita e I'attivita biologica del suolo sono mantenute e potenziate mediante la
rotazione pluriennale delle colture, comprese leguminose e altre colture da
sovescio, e la concimazione con concime naturale di origine animale o con materia
organica, preferibilmente compostati, di produzione biologica;

E’ consentito I'uso di preparati biodinamici;

Inoltre 'uso di concimi e ammendanti € ammesso solo se tali prodotti sono stati
autorizzati per essere impiegati nella produzione biologica, ai sensi dell’articolo 16;



Non & consentito I'uso di concimi minerali azotati;

Tutte le tecniche di produzione vegetale evitano o limitano al minimo
I'inguinamento delllambiente;

La prevenzione dei danni provocati da parassiti, malattie e infestanti & ottenuta
principalmente attraverso la protezione dei nemici naturali, la scelta delle
specie e delle varieta, la rotazione delle colture, le tecniche colturali e i

processi termici;

In caso di determinazione di grave rischio per una coltura, I'uso di prodotti
fitosanitari € ammesso solo se tali prodotti sono stati autorizzati per essere
impiegati nella produzione biologica, ai sensi dell’articolo 16;

Per la produzione di prodotti diversi dalle sementi e dai materiali di
propagazione vegetativa sono utilizzati soltanto sementi e materiali di
moltiplicazione vegetativa prodotti biologicamente. A questo scopo, la
pianta madre da cui provengono le sementi e la pianta genitrice da cui
proviene il materiale di moltiplicazione vegetativa sono prodotte secondo le
norme stabilite nel presente regolamento per almeno una generazione o,
nel caso di colture perenni, per due cicli vegetativi;

I prodotti per la pulizia e la disinfezione nella produzione vegetale sono
utilizzati soltanto se sono stati autorizzati per I'uso nella produzione
biologica ai sensi dell’articolo 16.



2. La raccolta di vegetali selvatici e delle loro parti, che crescono
naturalmente nelle aree naturali, nelle foreste e nelle aree
agricole, e considerata metodo di produzione biologico a
condizione che:

Queste aree non abbiano subito trattamenti con prodotti diversi
da quelli autorizzati per essere impiegati nella produzione
biologica, ai sensi dell’articolo 16 per un periodo di almeno tre
anni precedente la raccolta;

La raccolta non comprometta I'equilibrio dell’habitat naturale e la
conservazione delle specie nella zona di raccolta.

Articolo 4 reg. (ce) 898/2008
Divieto relativo alla produzione idroponica

La produzione idroponica e vietata.


http://it.wikipedia.org/wiki/File:Hydroponic_g12.jpg
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Produzione animale biologica

Articolo 14
Norme di produzione animale

a) Origine degli animali

Gli animali biologici nascono e sono allevati in aziende biologiche;

A fini di riproduzione, possono essere introdotti in un’azienda biologica
animali allevati in modo non biologico, a specifiche condizioni.

Tali animali e i loro prodotti possono essere considerati biologici dopo
aver completato il periodo di conversione.

Gli animali presenti nell’azienda all’inizio del periodo di conversione e |
loro prodotti possono essere considerati biologici dopo aver completato
il periodo di conversione.



b) Pratiche zootecniche e condizioni di stabulazione:

Le persone addette alla cura degli animali devono possedere le
necessarie conoscenze e competenze di base in materia di salute e
benessere degli animali;

Le pratiche zootecniche, compresa la densita degli animali, e le
condizioni di stabulazione garantiscono che siano soddisfatte le
esigenze fisiologiche, etologiche e di sviluppo degli animali;

Gli animali hanno in permanenza accesso a spazi all’aria aperta, di
preferenza pascoli, a meno che le condizioni atmosferiche e lo stato
del suolo non lo permettano.
Possono essere imposti, a norma del diritto comunitario, restrizioni e
obblighi per motivi di tutela della salute umana e animale;

Il numero di animali e limitato al fine di ridurre al minimo il
sovrapascolo, il calpestio del suolo, I'erosione o I'inquinamento
provocato dagli animali o dallo spandimento delle loro deiezioni;
Questo e dipendente dalla capacita portante dell’ambiente e dalla
tipologia del territorio.



Gli animali biologici sono tenuti separati dagli altri animali.

E’'tuttavia in minima parte consentito il pascolo di animali biologici su

aree di pascolo ad uso civico e di animali non biologici su terreni
biologici;

E’ vietato tenere gli animali legati o in isolamento, salvo singoli capi per
un periodo limitato e nei limiti giustificati da motivi veterinari, di
sicurezza o di benessere animale;

Il trasporto degli animali ha una durata il pit possibile limitata;
Agli animali sono risparmiate il piu possibile le sofferenze, comprese le

mutilazioni, nel corso dell’'intera vita dell’animale, anche al momento
della macellazione;


http://it.wikipedia.org/wiki/File:Landsvin-gris.JPG

Gli apiari sono ubicati in aree con sufficiente disponibilita di fonti di
nettare e polline costituite essenzialmente da coltivazioni
biologiche o in caso flora spontanea, o foreste gestite in modo non
biologico o colture trattate solo con metodi a basso impatto
ambientale.

Si trovano ad una distanza sufficiente da fonti potenzialmente
contaminanti per i prodotti dell’apicoltura nocive alla salute delle

api;

Le arnie e il materiale utilizzato in apicoltura sono fabbricati
essenzialmente in materiali naturali;

E’ vietata la distruzione delle api nei favi come metodo associato
alla raccolta dei prodotti dell’apicoltura;


http://it.wikipedia.org/wiki/File:Apis_mellifera_Luc_Viatour.jpg

Tipologia di animali _N° massimo di anima/{/ha ( 1 ettaro
=10.000 m2 (campo di 100mx100m))

Equini di oltre 6 mesi 2

Vitelli da ingrasso 5

Altri bovini di meno di un anno 5

Bovini maschi da 1 a meno di 2 anni 3,3
Bovini femmine da 1 a meno di 2 anni 3,3
Bovini maschi di 2 anni e oltre 2

Giovenche da allevamento 2,5
Giovenche da ingrasso 2,5
Vacche da latte 2

Vacche lattifere da riforma 2

Altre vacche 2,5
Coniglie riproduttrici 100
Pecore 13,3
Capre 13,3
Suinetti 74
Scrofe riproduttrici 6,5
Suini da ingrasso 14
Altri suini 14
Polli da tavola 580
Galline ovaiole 230

Tabella con densita di riferimento generali riferimenti Reg. (CE) 898/2008 Art. 10 (170 Kg Azoto/ha/anno)



c) Riproduzione:

La riproduzione avviene con metodi naturali.
E ammessa tuttavia I'inseminazione artificiale;

La riproduzione e vietata per trattamenti con ormoni
0 sostanze simili a meno che non si tratti di
una terapia veterinaria per un singolo animale;

Non sono consentite la clonazione e il
trasferimento di embrioni;

Viene scelta la razza appropriata in base alle condizioni territoriali,
climatiche e tradizionali (favorimento delle razze autoctone)



d) Alimentazione

Principalmente si devono ottenere e utilizzare i mangimi per gli
animali dall’azienda in cui sono tenuti gli animali o da altre aziende
biologiche certificate della stessa regione;

Gli animali sono nutriti con mangimi biologici che soddisfano il loro
fabbisogno nutrizionale nei diversi stadi di sviluppo.

Una parte della razione alimentare puo contenere mangimi provenienti
da aziende che sono in conversione all’agricoltura biologica;
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Gli animali, eccetto le api, hanno in permanenza
accesso al pascolo o a foraggi grossolani;

Le materie prime per mangimi non biologiche, di
origine vegetale, le materie prime per mangimi di
origine animale e minerale, gli additivi per mangimi,
taluni prodotti usati nell’alimentazione degli animali e
negli ausiliari di fabbricazione sono utilizzati solo se
autorizzati per 'uso nella produzione biologica ai
sensi dell’articolo 16;

Non e consentito 'uso di stimolanti della crescita e
di amminoacidi sintetici;

I mammiferi lattanti sono nutriti con latte naturale, di
preferenza materno;



La prevenzione delle malattie e realizzata in primis mediante la
selezione delle razze e dei ceppi, le pratiche Zootecniche.

Inoltre attraverso la somministrazione di mangimi di
qualita, I'esercizio, un’adeguata densita degli animali
e idonee condizioni di stabulazione e d’igiene;

Le malattie sono trattate immediatamente per evitare sofferenze
agli animali;

I medicinali veterinari allopatici di sintesi chimica, compresi gli
antibiotici, possono essere utilizzati in caso di necessita e a
condizioni rigorose, ove risultino inappropriati i prodotti
omeopatici, fitoterapici e altri prodotti;

Vanno stabilite in particolare restrizioni relative ai cicli di
trattamento e al tempo di attesa;

L’animale malato andrebbe messo in una quarantena
precauzionale.



Il testo dell'allegato 11, parte C, del regolamento (CEE) n. 2092/91 é sostituito dal seguente:

1. Materie di origine vegetale per mangimi

1.1. Cereali, granaglie, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:

avena sotto forma di grani, fiocchi, cruschello e crusca; orzo sotto forma di grani, proteine e farinetta; riso sotto forma di

anello di germe; miglio sotto forma di grani; segale sotto forma di grani e farinetta; sorgo sotto forma di grani; frumento
otto forma di grani, farinetta, crusca, farina glutinata, glutine e germe; spelata sotto forma di grani; triticale sotto forma

i grani; granturco sotto forma di grani, crusca, farinetta, panello di germe e glutine; radichette di malto; borlande

trebbie) di birreria.

.2. Semi oleosi, frutti oleosi, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:
semi di colza sotto forma di semi, panello e buccette; semi di soia sotto forma di semi, semi tostati, panello e buccette;
semi di girasole sotto forma di semi e panello; cotone sotto forma di semi e panelli; semi di lino sotto forma di semi e
panelli; semi di sesamo sotto forma di panello; palmisti sotto forma di panelli; semi di zucca sotto forma di panello; olive,
sansa di oliva; oli vegetali (ottenuti per estrazione fisica).

1.3. Semi di leguminose, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:
ceci sotto forma di semi, cruschetta e crusca; vecciolo sotto forma di semi, cruschetta e crusca; cicerchia sotto forma di
semi sottoposti a trattamento termico, cruschetta e crusca; piselli sotto forma di semi, cruschetta e crusca; fave da orto
sotto forma di semi, cruschetta e crusca; fave e favette sotto forma di semi, cruschetta e crusca, veccia sotto forma di
semi, cruschetta e crusca e lupini sotto forma di semi, cruschetta e crusca.

1.4. Tuberi, radici, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:
polpa di barbabietola da zucchero, patate, patata dolce come tubero, polpa di patate (residuo solido della fecola di patate),
fecola di patate, proteina di patate e manioca.

1.5. Altri semi e frutti, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:
carrube, semi e farina di carrube, zucche, pastazzo di agrumi; mele, melecotogne, pere, pesche, fichi, uva e relativo
residuo; castagne, panelli di noci comuni, panelli di nocciole; gusci e panelli di cacao; ghiande.

1.6. Foraggi e foraggi grossolani. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:
erba medica, farina di erba medica, trifoglio, farina di trifoglio, graminacee (ottenute da piante da foraggio), farina di
graminacee, fieno, insilato, paglia di cereali e ortaggi a radice da foraggio.

1.7. Altri vegetali, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella categoria unicamente le seguenti sostanze:

melassa, farina di alghe marine (ottenuta con I'essiccazione e la frantumazione delle alghe marine e lavata per ridurre il
tenore di iodio), polveri ed estratti vegetali, estratti proteici vegetali (da somministrare esclusivamente ai giovani animali),
spezie e aromi.

1.8. | seguenti mangimi possono essere utilizzati fino al 30 giugno 2004: riso sotto forma di grani, rotture di riso, crusca
di riso, cruschetta di segale, crusca di segale, semi di ravizzone sotto forma di panello, buccette e tapioca.



2. Materie di origine animale per mangimi

2.1. Latte e prodotti lattiero-caseari. Sono incluse nella categoria unicamente le
seguenti sostanze:

latte crudo definito all'articolo 2 della direttiva 92/46/CEE del Consiglio(1), latte in
polvere, latte scremato, latte scremato in polvere, latticello, latticello in polvere, siero
di latte, siero di latte in polvere, siero di latte in polvere parzialmente delattosato,
proteina di siero di latte in polvere (estratta mediante trattamento fisico), caseina in
polvere, lattosio in polvere, cagliata e latte acido.

2.2. Pesci, altri animali marini, loro prodotti e sottoprodotti. Sono incluse nella
categoria unicamente le seguenti sostanze:

pesce, olio di pesce e olio di fegato di merluzzo non raffinato; autolisati, idrolisati e
proteolisati di pesce, di molluschi e di crostacei ottenuti per via enzimatica, sotto
forma solubile e non, somministrati esclusivamente ai giovani animali; farina di
pesce.

2.3. Uova e ovoprodotti destinati all'alimentazione del pollame, provenienti di
preferenza dalla stessa azienda.



3. Materie di origine minerale per mangimi

Sono incluse nella categoria unicamente le
seguenti sostanze:

Sodio:

sale marino non raffinato

salgemma grezzo estratto da giacimenti
solfato di sodio

carbonato di sodio

bicarbonato di sodio

cloruro di sodio

Potassio:

cloruro di potassio

Calcio:

litotamnio e maerl

conchiglie di animali acquatici (inc.ossi di seppia)
carbonato di calcio

lattato di calcio

gluconato di calcio

Fosforo:

fosfato bicalcico defluorato
fosfato monocalcico defluorato
fosfato monosodico

fosfato di calcio e di magnesio
fosfato di calcio e di sodio

Magnesio:

ossido di magnesio (mg anidro)
solfato di magnesio

cloruro di magnesio

carbonato di magnesio

fosfato di magnesio

Zolfo:
Solfato di sodio



Riguardo alla pulizia e alla disinfezione, i relativi prodotti
da utilizzare nei locali di stabulazione e negli impianti devono
essere autorizzati per I'uso nella produzione biologica

Prodotti per la pulizia e la disinfezione dei locali di stabulazione
e degli impianti che servono alla detenzione degli animali
(p. es. attrezzature e utensili per le stalle)

1. Prodotti autorizzati

— saponi a base di sodio e di potassio;

— acqua e vapore;

— latte di calce;

— ipoclorito di sodio (ad es. come candeggina);
— soda caustica;

— potassa caustica;

— perossido di idrogeno;

— essenze naturali di vegetali;

— acido citrico, acido peracetico, acido formico, acido lattico, acido ossalico e acido acetico;
— alcole;

— acido nitrico (attrezzatura per la mungitura);

— acido fosforico (attrezzatura per la mungitura);
— formaldeide;

— carbonato di sodio.

2. Sono autorizzati inoltre

— prodotti a base di iodio per la disinfezione dei capezzoli;
— prodotti per la pulizia e la disinfezione di utensili per la mungitura



Articolo 16
Reg. (CE)898/2008

Divieto relativo alla produzione animale «senza terra>

La produzione animale senza terra, nell'ambito della quale
I'allevatore non gestisce i terreni agricoli e/o non ha stipulato un
accordo scritto di cooperazione con un altro operatore ai sensi
dell'articolo 3, paragrafo 3, e vietata.




Esempio per gli avicoli :

La superficie totale utilizzabile dei ricoveri per gli avicoli
allevati per la produzione di carne per ciascuna unita di
produzione non supera i 1 600 m?;

Ciascun ricovero non deve contenere piu di:

4 800 polli;
3 000 galline ovaiole;
5 200 faraone;
4 000 femmine di anatra muta o di Pechino,
3 200 maschi di anatra muta o di Pechino o altre anatre;
2 500 capponi, oche o tacchini;

Mia Considerazione:
1600 m2 / 4800 polli = 1 Pollo /0.33 m?2

(16 ore di luce — 8 ore di buoi)

Meglio che in gabbia, ma comunque.....siamo lontani dall'immaginario collettivo




Significato di “biologico”

Significato e analisi della produzione biologica

Produzione vegetale biologica
Produzione animale biologica
Prodotti biologici “trasformati”
Prodotti biologici “importati”
Etichettatura dei prodotti biologici

Certificazione e controllo di filiera



Prodotti biologici “trasformati”

Articolo 18

Articolo 19




Art. 18 Produzione di mangimi trasformati

Nella composizione dei mangimi biologici non entrano
congiuntamente materie prime biologiche o provenienti da
aziende in conversione, e materie prime prodotte secondo

metodi non biologici.

La trasformazione con l'ausilio di solventi ottenuti per sintesi
chimica delle materie prime per mangimi, impiegate o
trasformate nella produzione biologica, non € ammessa.



Norme generali applicabili alla produzione di lievito
Biologico

Per la produzione di lievito biologico sono utilizzati solo substrati
prodotti biologicamente.

Altri prodotti e sostanze possono essere utilizzati soltanto se sono
stati autorizzati per I'uso nella produzione biologica.

Il lievito biologico non e contenuto in alimenti o mangimi
biologici insieme al lievito non biologico



Art. 19 Norme generali applicabili alla
produzione di alimenti trasformati

La produzione di alimenti biologici trasformati deve seguire
procedimenti atti a garantire la persistenza dell’integrita
biologica e delle qualita essenziali del prodotto in tutte le fasi
della produzione.

A tal fine, la progettazione e la gestione dei processi biologici
che intervengono lungo la catena di trasformazione si deve
basare su una valutazione del rischio, avvalendosi di misure

precauzionali e di prevenzione.



Composizione degli
alimenti biologici trasformati:

il prodotto € ottenuto principalmente da ingredienti di
origine agricola; ...non sono presi in considerazione
I’'acqua e il sale da cucina aggiunti;

Possono essere utilizzati nei prodotti alimentari solo gli
additivi, gli ausiliari di fabbricazione, gli aromi, I'acqua, il
sale, le preparazioni a base di microrganismi ed enzimi, |

minerali, gli oligoelementi, le vitamine, nonché gli
amminoacidi e gli altri micronutrienti destinati ad
un’alimentazione particolare e solo a condizione che siano
stati autorizzati per I'uso nella produzione biologica

\

Qundo: non sono disponibili alternative autorizzate e nel caso in cui senza ricorrere a
tali prodotti e sostanze, sarebbe impossibile produrre o conservare gli alimenti o
rispettare determinati requisiti dietetici previsti sulla base della normativa comunitaria.



Gli ingredienti di origine agricola non biologici possono
essere utilizzati solo se autorizzati per l'uso nella
produzione biologica ai sensi dell’articolo 21 o se sono
autorizzati temporaneamente da uno Stato membro;

Tratto da Art.21...
2. La Commissione decide, secondo la procedura (art37), in merito all’autorizzazione dei
prodotti e delle sostanze e la loro inclusione nell’elenco ristretto
di cui al paragrafo 1 del presente articolo e stabilisce le
condizioni e i limiti specifici per il loro uso e, se necessario, per il ritiro dei prodotti.

Uno Stato membro, qualora ritenga che un prodotto o una sostanza debba essere inserito nell’elenco di cui
al paragrafo 1, o stralciato da detto elenco, o qualora ritenga che occorre modificare le specifiche di uso in
detto paragrafo, provvede a trasmettere ufficialmente alla Commissione e agli Stati membri un fascicolo
che illustri le ragioni per I'inserimento, lo stralcio o le modifiche.

un ingrediente biologico non e contenuto insieme allo
stesso ingrediente non biologico o proveniente dalla
conversione;



Non e consentito I'impiego di sostanze e di tecniche intese a
ripristinare le proprieta perdute nella trasformazione e nel

magazzinaggio di alimenti biologici o ad ovviare a negligenze
nella trasformazione ovvero che possano altrimenti trarre in
iInganno sulla vera natura di tali prodotti.

Sostanze quindi che possano Falsificare, Sofisticare o Alterare il
prodotto in maniera tale da cambiare le caratteristiche del
Prodotto Biologico stesso.

Le misure necessarie all’attuazione delle norme applicabili alla
produzione contenute nel presente articolo, in particolare per
quanto riguarda i metodi di trasformazione e le condizioni per
I’autorizzazione temporanea da parte degli Stati membri Sono
contenute nel Reqg. (CE) 834/2007 Art.37 par.2



In sostanza il prodotto biologico trasformato e definito come un
insieme di condizioni dettate ed imposte dal regolamento
europeo, con talune eccezioni talora discutibili, ma che
comunque cercano di regolamentare il piu possibile la
produzione dei prodotti biologici trasformati.

A volte puo sembrare semplice definire un prodotto, ma non € sempre
cosi, va detto che comunque esistono sistemi di controllo a livello
europeo, nazionale e regionale nonché le forze armate atte a vigilare
su contraffazioni, mancata applicazione delle norme comunitarie etc..
A tutela dei consumatori e delle aziende produttrici che lavorano nel
massimo rispetto delle regole.



(1T) DM. 18354 del 27/11/2009
Ai sensi del paragrafo 2 lettera a) art. 19 del Reg. (CE) n. 834/2007
per "prodotto ottenuto principalmente da ingredienti di origine agricola”, si intende
un prodotto in cui gli ingredienti di origine agricola rappresentano piu del 50% in
peso della totalita degli ingredienti

Prima categoria - Almeno il 95% degli ingredienti agricoli e stato coltivato
secondo il metodo biologico per almeno due anni. In tal caso l'indicazione del
biologico e riportata nella denominazione di vendita.

Seconda categoria - Almeno il 70% degli ingredienti agricoli € stato coltivato
secondo il metodo biologico per almeno due anni. L’'indicazione del biologico e
riportata nell’elenco degli ingredienti.

Terza categoria - Prodotti coltivati secondo il metodo biologico da almeno un
anno prima del raccolto, in un’azienda che ha smesso i metodi di coltivazione
convenzionali da oltre un anno. Riportano la dicitura “Prodotto in conversione
all’agricoltura biologica”.



Determinazione delle percentuali

Relativamente a un prodotto trasformato la ricetta, in
base al tipo di alimento, puo contenere percentuali
variabili di ingredienti di origine
agricola biologici, di ingredienti di origine agricola non
biologici e di ingredienti di origine non agricola.

Ai fini del calcolo delle percentuali, sono considerati di origine agricola i seguenti ingredienti:

1) prodotti vegetali e animali derivanti dall’agricoltura e i vegetali spontanei raccolti;
2) prodotti della caccia e della pesca di animali selvatici;
3) additivi alimentari elencati nell'allegato VIII del Reg. (CE) 834/2007

Le percentuali sono calcolate in peso sul prodotto finito, su 100Kg

Totale ingredienti biologici / Totale ingredienti di origine agricola

Un ingrediente di origine agricola biologico non puo essere presente nel medesimo
prodotto, insieme allo stesso ingrediente non biologico o in conversione.



COMPOSIZIONE ED ETICHETTATURA DI ALIMENTI
BIOLOGICI ai sensi del Reg. CE 834/07

ALLEGATO 1 ALLA FROCEDURA BIOAGRICERT DI CERTIFICAZIONE DEI FRODOTTI BIOLOGICI

Pagina

s COMPOSIZIONE ED ETICHETTATURA DI ALIMENTI

BIOLOGICI ai sensi del Reg. CE 834/07

ALL_EGLQ'[Q 1 ALLA PROCEDURA BIOAGRICERT DI CERTIFICAZIONE DE1 PRODOTTI BIOLOGICI

@ bioRETl @ bioEri 77

2.5 COMPOSIZIONE DEI PRODOTTI BIOLOGICI TRASFORMATI IN BASE ALLA CATEGORIA DI
ALIMENTI

5) Esclusione di radiazioni ionizzanti': deve essere escluso limpiego di radiazioni ionizzanti per il
trattamento di alimenti o di materie prime utilizzate in alimenti biologici.

{\.Iell% ’a”‘f_”?‘ TI SO”DH“a:_S”m' ! re?msn! cg_e EEVB foddisfare la composizione (ricetta) dei prodotli biologici 6) Sostanze e tecniche vietate': deve essere escluso limpiego di sostanze e tecniche intese a ripristinare
r_as rn:a 1, '“.3353? e_ VRS Ca.egorle_ 'a'mﬂ"- Ziguc <3 : le proprietd perdute nella trasformazione & nel magazzinaggio di alimenti biologici o ad ovwiare a
L'operatore prima di attivare |a preparazione di alimenti biclogici deve presentare il modulo M24 e ottenere negligenze nella frasformazions ovvero che possano altriment trare in inganno sulla vera natura di tal

I'approvazione di Bioagricert della ricatta. prodatti.
Tabella 1: COMPOSIZIONE DEI PRODOTTI IN BASE ALLA CATEGORIA DI ALIMENTI
Alimenti biologici® Alimenti con ingredienti Alimenti con ingredienti | Alimenti vegetali 251 INGREDIENTI DI ORIGINE NON AGRICOLA AMMESSI

biologici”

biolegici, ottenuti  con
prodotti della caccia e della
pesca®

“in conversione
allagricoltura
biologica™

1) Ingredienti di origine

agricola:

1.1:almeno il 95 % in
peso degli ingredienti di
ongine agricola sono
biclogici;

1.2: gli ingredienti di
origine agricola ammessi
non i)iulogicFCI sono solo
quelli previsti in allegato
I¥, riportato in appendice
al presente documento.

1.1: la percentuale in
peso degli ingredienti di
origine agricola biologici
pud essere infericre al
95 %);

1.2: gli ingredienti di
origine agricola non
biologici non sono
limitati a quelli ammessi
dallallegato IX

1.1: il principale ingredients
dell'alimento proviene dalla
caccia o dalla pesca di
animali selvatici ed & non
biologico;

1.2: tufti gli altri ingredienti
di origine agricola
dell’alimento sono biclogici

1.1: l'alimenta vegetale
pud contenere un solo
ingrediente di origine
agricola, che abbia
effettuato un periodo di
conversione di almeno
12 mesi prima del
raccolto.

1.3 gli ausilian di
fabbricazione di origine
agricola se non sono
previst dallallegato
(VIILb) o dall'allegato
{IX), devono essere
biologici.

2)

Ingredienti di origine NON agricola®'; per tutte le categorie di alimenti (tranne il vina), come ingredienti
di origine non agricola, possono essere utilizzati solo | prodotti & le sostanze previste all'art. 27 del Reg.
CE n. 389/08, elencati al punto 2.5.1 del presente documento

o gualsiasi altro documento che accompagna lalimenio fornito ai sensi della normativa vigente sugli
OGM. Se gli alimenti acquistati non sono etichettati né accompagnati da un documento, gli operatori
possono presupporre che nella produzione degli stessi non si @ fatto uso di QGM o di prodotti derivati da
OGM, a meno che non dispongano di altre informazioni sulla non conformita dei prodotti in guestione alla
nermativa vigente sugli QGM. In particolare per ausiliari di fabbricazione, preparazioni a hase di
microrganismi e enzimi e prodotti fitosanitari utilizzati sugli alimenti, I'operatore verifica la presenza della
Dichiarazione del venditore di cui allallegato X1l Reg. 829, riportato in appendice al presente documento.

* Reg. CE 534/07
_ Reg. CE n. BB8/08 art.

Reg. CE n. 832/08 art. 25

Reg. CE n. B88/08 art. 27.1

Reg. CE n. 838/08 art. 271

Reg. CE 834/07 art 2 - Reg. CE n. BE2/08 art. 69 e all. Xl

Un alimento trasformato puo contenere solo gli ingredienti di origine non agricola di seguito elencati e alla
condizione che le informazioni del produttore/venditore consentano all'operatore la verifica dei requisiti
specificati.

2.5.1.1 Preparazioni a base di microrganismi ed enzimi

Sono ammesse le preparazioni normalmente utilizzate nella trasformazione degli alimenti, tuitavia se

utilizzate come ingredienti sono ammesse alla condizione che la scheda tecnica del produttorefvenditore

consenta all'operatore |a verifica dell'assenza nella preparazione a base di microrganismi ed enzimi di:

1. additivi non ammessi dall'allegato VIl sez. A del Reg. CE n. 889/08, riporiato in appendice al presente
documento;

2. enzimi considerati additivi dalla legislazione alimentare, non ammessi dall'allegato Vil sez. A del Reg.
CE n. 8B89/08, riportato in appendice al presente documento;

3. ingredienti di origine agricola che esistano biologici nel prodotio in cui sono incorporati o che non sono
ammessi dall'allegato 1X del Reg. CE n. 8389/08, riportato in appendice al presente documento
{quest’ultimo requisito si applica solo agli alimenti bio = 95%).

2.5.1.2 Sostanze aromatizzanti naturali e preparazioni aromatiche naturali

Sono ammesse solo le sostanze aromatizzanti naturali e le preparazioni aromatiche naturali alla condizione
che la scheda tecnica del produttore/venditore consenta alloperatore |a verifica della conformita alla direttiva
B8/3B3/CEE art. 1, par. 2, lettera b), punto i) efo all'art. 1, par. 2, leftera c), ed eticheitafi in base all'art. 3, par.
1, lettera d), efo all'art. 8, par. 2. Gli aromi di affumicatura e gli aromi di sintesi non sono ammessi.

2.5.1.3 Acqua potabile e sale

Sono ammessi acqua potabile ai sensi della normativa vigente e sale (con clorure di sodio o di potassio
come componente di base) usualmente utilizzati nella fabbricazione degli alimenti.

Se l'acqua non proviens dalla rete di acqua potabile, la potabiliia deve essere provata dall'operatore
mediante analisi pericdiche dei parametri chimici, fisici @ microbiclogici.

2.5.1.4 Sostanze minerali (anche cligoelementi), vitamine, aminoacidi e altri micronutrienti
Sono autorizzati unicamente se il loro impiego & previsto per legge negli alimenti in cui vengono incorporati.

3) Ausiliari di fabbricazione'®: per tutte le categorie di alimenti (franne il vino), possano essere utilizzati La produzione e il confezionamento di prodotti destinati a una alimentazione particolare deve essere
solo gli ausiliart di fabbricazione previsti in allegato VIl sez. B del Reg. CE n. 389/08, riportato in effettuata in stabilimenti autorizzati dall' Autorita competente in base alla normativa vigente.
appendice al presente documento. )
2.5.1.5 Coloranti utilizzati per la stampigliatura delle carni e dei gusci d'uovo
4) Esclusione di 0GM™: per garantire I'esclusione di OGM, l'operatore deve verificare in ingresso l'etichetta Sono autorizzati i coloranti conformi all’art. 2, par. 8 e 9 della direttiva 94/36/CE.

2.5.1.6 Additivi alimentari
Sono ammessi nel nspetto delle condizioni specifiche di impiego solo gli additivi, compreso gli eccipienti,
previsti dall'allegato Vil sez. A del Reg. CE n. 889/08, riportato in appendice al presente documento.

': Reg 1
" Reg. CE B34/07 art. 18.3

Bivagricert srl  www. bicagricart.org Approvate dal Comitato di Cerificazions i 010372011 Rev. 00

Bioagricer: srl - www. bicagriceriorg

Approvate dal Comvitsto di Certificazions i 0170372011 Rev. 00




Per gli OGM e le radiazioni ionizzanti si ribadisce il divieto
d’uso assoluto in agricoltura biologica,

Attualmente, sono consentiti solo 47 additivi alimentari,
compresi gli eccipienti, per lo piu innocui o tollerabili, contro i
360 dell’agricoltura convenzionale, spesso usati per
mascherare difetti e carenze di materie prime scadenti.
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Articolo 34 889/2008

orme specifiche per il ricevimento di prodotti da un paese terzo

rodotti biologici sono importati dai paesi terzi in imballaggi o contenitori

deguati, chiusi in modo da impedire la sostituzione del contenuto, muniti

di un'identificazione dell'esportatore e di qualsiasi altro contrassegno o

numero che consenta di identificare il lotto, nonché del certificato di
controllo per I'importazione da paesi terzi.

Una volta ricevuto un prodotto biologico importato da un paese terzo, il
primo destinatario verifica la chiusura dell'imballaggio o del contenitore e,
nel caso di prodotti importati conformemente all'articolo 33 del
regolamento (CE) n. 834/2007, accerta che il certificato di cui al suddetto
articolo copra il tipo di prodotto che costituisce la partita.



Requisiti di controllo per I'importazione da paesi terzi di
vegetali e prodotti vegetali, di animali e prodotti animali, di
alimenti contenenti prodotti vegetali e/o animali, di mangimi,
mangimi composti e materie prime per mangimi

Campo di applicazione

Il presente capo si applica a qualunque operatore coinvolto,
come importatore e/o primo destinatario, nell'importazione e/o
nel ricevimento di prodotti biologici per conto proprio o per
conto di un altro operatore.



SCAMBI CON I PAESI TERZI REG 837/2007

Articolo 32

Importazioni di prodotti conformi
prodotto importato da un paese terzo puo essere immesso sul mercato
comunitario come biologico a condizione che:

Il prodotto in questione sia conforme alle disposizioni di cui ai titoli 11, 11l e
IV del presente regolamento ed alle norme di attuazione relative alla sua
produzione, adottate ai sensi del regolamento stesso;

Tutti gli operatori, compresi gli esportatori, siano stati soggetti a controllo
da parte di un’autorita o un organismo di controllo riconosciuti.

Gli operatori interessati siano in grado di fornire in ogni momento agli
importatori o alle autorita nazionali il documento giustificativo, che
consente di identificare I'operatore che ha eseguito 'ultima operazione e
di verificare che detto operatore si e conformato al disposto del
seguente articolo, emesso dall’autorita o dall’organismo di controllo.



Articolo 33

Importazioni di prodotti che offrono garanzie equivalenti

n prodotto importato da un paese terzo puo essere anche immesso sul
mercato comunitario come prodotto biologico a condizione che:

a) Il prodotto in questione sia stato ottenuto secondo norme di produzione
equivalenti a quelle di cui ai titoli 111 e 1V;

b) gli operatori siano stati soggetti a misure di controllo di efficacia
equivalente a quelle di cui al titolo V e siffatte misure di controllo siano
state applicate in modo continuo ed efficace;

c) in tutte le fasi della produzione, della preparazione e della distribuzione
nel paese terzo, gli operatori abbiano sottoposto le proprie attivita ad un
sistema di controllo riconosciuto ai sensi del paragrafo 2 o ad un’autorita o
ad un organismo di controllo riconosciuti ai sensi del

paragrafo 3;



i
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Il prodotto sia munito di un certificato di ispezione rilasciato dalle
autorita competenti o da organismi o autorita di controllo del paese
terzo riconosciuti ai sensi del paragrafo 2, o da un’autorita o da un

organismo di controllo riconosciuti ai sensi del paragrafo 3 e
attestante che il prodotto soddisfa le condizioni di cui al presente
paragrafo.

L’esemplare originale del certificato di cui al presente paragrafo
accompagna la merce fino all’azienda del primo destinatario;

I'importatore deve, successivamente, tenerlo a disposizione
dell’autorita o dell’organismo di controllo per almeno due anni.



All’atto dell’esame delle domande di riconoscimento, la Commissione
invita il paese terzo a fornire tutte le informazioni necessarie. La
Commissione puo incaricare esperti di esaminare in loco le norme di
produzione e le misure di controllo del paese terzo interessato.

tro il 31 marzo di ogni anno, i paesi terzi riconosciuti trasmettono alla
Commissione una relazione annuale sintetica relativa all’attuazione e
all’esecuzione delle misure di controllo definite nel paese terzo.

—_— -
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Sulla base delle informazioni di queste relazioni annuali, la Commissione,
assistita dagli Stati membri, assicura I'appropriata vigilanza dei paesi terzi
riconosciuti riesaminando regolarmente il loro riconoscimento. Il tipo di
vigilanza é determinato sulla base di una valutazione del rischio di
irregolarita o di infrazioni delle disposizioni stabilite nel presente
regolamento



Libera circolazione dei prodotti biologici

Le autorita competenti, le autorita di controllo e gli organismi di
controllo non possono, per motivi concernenti il metodo di produzione,
I’etichettatura o I'indicazione del metodo stesso, vietare o limitare la
commercializzazione dei prodotti biologici controllati da un’altra autorita
di controllo o da un altro organismo di controllo situati in un altro Stato
membro se tali prodotti sono conformi alle prescrizioni del presente
regolamento.

In particolare, non possono essere imposti controlli o oneri finanziari in
aggiunta a quelli previsti nel titolo V del presente regolamento.

Gli Stati membri possono applicare nel loro territorio norme piu rigorose
alla produzione biologica vegetale e a quella animale, purché tali norme
siano applicabili anche alla produzione non biologica, siano conformi alla
normativa comunitaria e non vietino o limitino la commercializzazione di
prodotti biologici prodotti al di fuori del territorio dello Stato membro
interessato.



REGOLAMENTO (CE) N. 1235/2008

Della commissione dell’8 dicembre 2008 recante modalita di
applicazione del regolamento (CE) n. 834/2007 del Consiglio
per quanto riguarda il regime di importazione di prodotti
biologici dai paesi terzi

Articolo 15
Prodotti non conformi
Fatte salve le misure o azioni attuate in conformita dell’articolo
30 del regolamento (CE) n. 834/2007 e/o all’articolo 85
del regolamento (CE) n. 889/2008, I'immissione in libera pratica
nella Comunita di prodotti non conformi alle disposizioni del
citato regolamento e subordinata alla soppressione del riferimento
alla produzione biologica dalle etichette, dai documenti
di accompagnamento e dalla pubblicita di tali prodotti
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ETICHETTATURA
Articolo 23
Uso di termini riferiti alla produzione biologica

1. Ai fini del presente regolamento, si considera che un prodotto riporta
termini riferiti al metodo di produzione biologico quando,
nell’etichettatura, nella pubblicita o nei documenti commerciali, il
prodotto stesso, I suoi ingredienti o le materie prime per mangimi sono
descritti con termini che suggeriscono all’acquirente che il prodotto, i
suoi ingredienti o le materie prime per mangimi sono stati ottenuti

conformemente alle norme stabilite dal presente regolamento



In particolare i termini elencati nell’allegato, nonchée i rispettivi
derivati e abbreviazioni, quali «bio» e «eco», possono essere
utilizzati, singolarmente o in abbinamento, nell’intera Comunita e in
qualsiasi lingua comunitaria, nell’etichettatura e nella pubblicita di
prodotti che soddisfano le prescrizioni previste dal presente

regolamento o stabilite in virtu del medesimo.




Nell’etichettatura e nella pubblicita di un prodotto agricolo vivo o
non trasformato si possono usare termini riferiti al metodo di
produzione biologico soltanto se, oltre a tale metodo, anche tutti
gli ingredienti di tale prodotto sono stati ottenuti conformemente

alle prescrizioni di cui al presente regolamento.



2. | termini di cui al paragrafo 1 Non vanno utilizzati in alcun
luogo della Comunita e in nessuna lingua comunitaria,
nell’etichettatura, nella pubblicita e nei documenti commerciali
di prodotti che non soddisfano le prescrizioni del presente
regolamento, salvo qualora non si applichino a prodotti agricoli
In alimenti o mangimi o non abbiano chiaramente alcun legame
con la produzione biologica.

Nell’etichettatura e nella pubblicita non sono inoltre ammessi
termini, compresi i termini utilizzati in marchi, o pratiche che
possono indurre in errore il consumatore o l'utente suggerendo
che un prodotto o i suoi ingredienti soddisfano le prescrizioni del
presente regolamento.
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3. | termini di cui al paragrafo 1 non vanno
utilizzati per un prodotto la cui etichetta o
pubblicita deve indicare che esso contiene OGM, e
costituito da OGM o e derivato da OGM
conformemente alle disposizioni comunitarie.



4. Per quanto riguarda gli alimenti trasformati possono essere
utilizzati i termini di cui al paragrafo 1:

Nella denominazione di vendita purché:

Almeno il 95 % in peso degli ingredienti di origine agricola sia biologico;

Nell’elenco degli ingredienti e nello stesso campo visivo della denominazione di
vendita, purché:

Il principale ingrediente sia un prodotto della caccia o della pesca;
Contenga altri ingredienti di origine agricola che siano tutti biologici;

L’elenco degli ingredienti indica quali ingredienti sono biologici.

In caso di applicazione dei seguenti paragratfi, i riferimenti al metodo di
produzione biologico possono comparire solo in relazione agli ingredienti
biologici e I'’elenco degli ingredienti include un’indicazione della percentuale
totale di ingredienti biologici in proporzione alla quantita totale di ingredienti
di origine agricola.

I termini e I'indicazione della percentuale di cui al precedente comma compaiono
con colore, dimensioni e tipo di caratteri identici a quelli delle altre
indicazioni nell’elenco degli ingredienti.



Il logo europeo PUO’ essere affiancato da loghi privati e da
descrizioni e riferimenti testuali che descrivano I'agricoltura
biologica, purché tali elementi non mutino o vadano in contrasto
con l'art.58.

\~
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5. Gli Stati membri adottano le misure necessarie per garantire
I’osservanza delle disposizioni del presente articolo.

6. La Commissione puo aggiornare, secondo la procedura di
I’elenco dei termini stabiliti.
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C€ ce|CE

b T Pt

conforme

exempl il marcabire mon conformi

TABELLA NUTRIZIONALE

1003 t oot %0 & prodole
con 123 mioi
Valore energefico Kcal 370 156
1550 654 H

Proteme g 15 g
Carboidrati 9 75 %
dicul zuccheri g 17 12
amigdo 9 5% 17
Grassi i 1 0.5
¢l cui satuni ] 0.3 04
Fibra ahmenfare @ 25 a7
Sodio q 09 03

(VITAMINE EFERRO | %RDA(") | %ROA()

B mg | 23 (185%) | 08 (S5%
B2 mg 27 [65%) 1 {B5%)
B mg | 33 (185%) 1 (50%)
B12 g | 17 (170%) , 095 (95%)
PP mg | 30 (165%) | § (50%)
C mg 100 (165%) | 31 (50%)
FOLACINA g 333 (185%) | 100 (50%)

FERRO mg | 233 ({165%) 7 (50%)

(') RDA= Razione giomaliera raccomandata
dalla CEE in vitamine e minerali




| dati indicati dalle frecce in rosso garantiscono che il prodotto é biologico

Marchio commerciale

Denominazione di vendita

&/0 nome dell'azienda . (il termine "Biologico" e posto nella
denominazione se almeno f 95%
degli ingredienti df origine agricola

NUOVA CAMPI e Bio, if restante 5% deve gssere
conforme all’All. IX del Reg.CE
SALSA DI POMODORO _ 889/06)
E VERDURE BIOLOGICHE
Ingredienti Ingredienti: pomodoro (70%)* carota (10%)* cipolla (10%)*
sedano (8%)" sale marino 5
b Contenuto 340 g € « o e
Marchio unico europeo ORGAMISMO DI CONTROLLO | OPERATORE CONTROLLATO
in vigore dal 07 luglio 2010 AUTORIZZATO DAL MIPAAF: N. Codi -
—- IT BIO 003 = XXXX - Attt duiiled

Indicazione dell'origine
del prodotto UE/non UE

Termine minimo
di conservazione

Codice di 3 numeri
dell'Organismo di Controllo
autorizzato dal Ministero

Nuova Campi srl - Milano
Prodotto nello stabilimento

Produttore e confezionatore

di Via delle Rose, 55 - Torino
Da consumarsi preferibilmente entro il XX - XX - XX

# Conservare il luogo fresco e asciutto.

Una volta aperto conservare in frigorifero
e consumare entro pochi giorni -

Modalita di conservazione




Mumers | K1X)
CODICE "TAT gel comune di
VBIC ATONE DELL'ALL EVAMENTD

Lattera (IT) Lethera (RM)
SaCLA DELLA HAZWONE SIGLA DELLA PROAVING LA
DELL ALLEVAMENTO
Mumprs [M) indics
TD OF ALLEVAMENTOD
Musare [(YYY)

@ = mdlogico CODICE DELL ALLEVAMENTD

1= gl mpe 0

4 m & imrTe

1 = gabitse



Articolo 25

Loghi di produzione biologica

1. Il logo comunitario di produzione biologica puo essere
utilizzato nella etichettatura, presentazione e pubblicita di
prodotti che soddisfano i requisiti di cui al presente regolamento.
Il logo comunitario non e utilizzato per i prodotti ottenuti in
conversione .
2. Loghi nazionali e privati possono essere utilizzati nella
etichettatura, presentazione e pubblicita di prodotti che
soddisfano i requisiti di cui al presente regolamento.

3. La Commissione stabilisce, secondo la procedura di cui
all’articolo 37, paragrafo 2, criteri specifici riguardo alla
presentazione, composizione, dimensione e forma del logo
comunitario.
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ALLEGATOD XIW: ETHCHETTATLWURA

. PIRODOT T EHNLCG IS CONEFORMIE 8L 68 HORMATIAS DELL"UMMONE ERCPEA REG. (TE) 2342007
I meguisiti di etichattatura rportst mel presente allegaeto si applicamo, fatte sabes e albre normaEtee cormunitsrs
= naziomali sull’setchettstura di sSlmenti & meEnginmed.

1.1 Etichetta di alimTventl biologici {Bio > 5%
Demnombnazkomns dil vendila el procstbo e Iedicazions dl PRO-OT IO
COMITITTIRS: Sl oD Ol PO LT ke Bhobo-gplco

| B DB ta o BT gy B

- Frapposizons del lomo par gl aimeaend] preconfesioreat *"‘-‘-\4,._*‘;
a oboligatoria & partire dal 17 ugllo 2010 (Reg. (CE} ,#‘"’"'"'""’th
n. GeET AT g

- Muso del bpo comunitano & fsocolbEtvvo per | prodoti
Importatl dal p=es] e, bhobtswvis, se 0 ego wiens
ublizz=in & necessario complistsrdo con 1 rifesiment
allargine. IT B Banc

- I n= 4l codice dedl"CdC & collicabo mmedlatsrmsanie
=oio Il oo comunitariks, = coampanse in oelchaetts Jart
S8 Req. (COFE 8590 HE].

aAgricoliura UE

RiTermeanio  all"orgine: guando wiens wesoto 1 ogo quEndo 3 maberrEm primas sgricols & stata prodotta ned"UE
comuni=aro, anchs unndicazions ded luogo ool Sono

state coltvabe e materne | prms sgricoke di cul | procotbo. & Sgrilcooibura oae WE

composto compare el stesso campsos wisheo el ago puando k3 matesra prima sgriocols & stais prodotts In paes
fimemeaaigEmmearrhe sotho: B ™ codlkce el oo - art. SE Req. =re

CE SS80xE). TEE MenmaEnto non mgurs con  colors,

dimansionl & Spo dl carsfes] chea e diano magglore rsaito Augricodtera LEmsomn WE

risps=tho ali|a denominesions di wendiEs el procabio. quando parts dells maternas prima agricoéEa & skaks proootts
n riferimenio ailorigine pud  esSars eeess0  [per oo nela Comunis & pants i un pEess fersm.
gUENtRsE o Ingredisnt puerchs 12 guanbia todsss dil guesh

=la Inrerora al 2 5% daedia gueantt:sa totake, I b erminld dl pesa, Agrmicoibura talla

dl maberke prme di orlghne Sgrcol=. Mndicesiomne TUUET o Tmon WET pun essare sosbbulita o
0 maamerno aforgine & obbligatono a partine dad 17 egilio | indesgrets cesllinocasions ol un peess membeo mel csso in
2010 - Reg. (CE} n. SETO06. cul tube |le matens prime Sgricoks dl ool 1| prodotho &

COMPpoSso SiEno Stabe proootts: N Ouesl Eaaese

RiTerim-ent]l al contmodlo: compare sullstcheta amchse |

I'operabora  ohe h=  efMetustc @ produzlanse o = amniﬁ?mngﬂpw G%n

che controiia | Cistibuiore. = b ==

RiITerAm-enio all op-eratore e atber o Mome o raghons sociais dell'operasiore che na efMetusio =
o tone 3 cul & stata Miascists kb oot : e prrouThoaE o k= FrEil':'E'EtE'IE;:urlEE pl-;_l recamie. vl Incuss
Prnocherbie B

e re-mlentl ingrealsntse 1, ingreassnie 20 Ingredlienos S,
Elerwco degill Ingrediasmtl: Inoica gueall ingrecismtl sooo oreckaents 80
b

* Ingradisnt] biclogicd

BrTer o ol t = Bl MHome o raglones sociaks daellfoperabons: loeneatano e 52

delMmMmissions n commencio del prodotbo Avarss oa qusstuima, ded proprietanto o wendibonse ded
pro=diortho

[=F i =d A pprowata dal i Dirat e icatali el

o AT et re) & CortiScamon il FOTI2OMS Ed. oo Flicre. D4




Esempio di etichetta:

SALSA ROSA
BIOLOGICA

IT BIO BAC
Agricoltura UE

Ingredienti: olio di semi di girasole®, olio extravergine di
oliva®, tuorlo d'uovo pastorizzato®, concentrato di
pomodoro®, capperi*, ZFucchero di canna®, senape”
(acqua, semi di senape”, aceto™; sale marino, spezie”®,
erbe aromatiche®), sale marino, aromi naturali, curcuma®,
comrettore di acidita: acido lattico, addensante: gomma

xantano
* ingredienti biologici

Organismo di controllo Operatore
autorizzato dal MiPAAF controllato n.
IT BIO BAC L. 0. 0.0 9.4

@ bioaLTL 77

Prodotto da o distribuito da: yyyyyyyy srl
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1.2 Etichetta di alimTrenti otftenutd con imngredienti bieologicid (Bio = 95%0)

PR DT T

. - . -
Denominazione di werndita del paroed okt MON & ST esso B rifeckTkenio al biclogico

Mon semmesso

Lio=ges cormunmiitarice
(Req. CE n. 83407 art. 25 .1

Riferinvents: all"orgime: mwon wiesns asatos il ogo PON ST eSS
conmvunitarss  pert=mbo il iferimesntho all'origins mon &

obiblkgpatorio (=g, OE m. BE34007 art. 24 1 o)
Riferinmnyentd al conntrollo: compars sull'stichets

armche il numssro di codics dellorganismo dil comtrollio m?%ﬂmrﬂ?: cmﬁen
cul & soegpoeitto Noperaboes che ha effethusbo 1= T B0 BAaT T
produsions o la praeparasoms el recente. In cascs di =

“diistribuzicn= @& marchic”™ dovamnmno CcompEeasrire i o hio BTl o —

riferim=mt all'organismo che conbrolla il distribotores

FMome o regiomne sociaks dellopsrabores che
Riferimvento all”’operators licenziatar aeffettusto la produsiomns o B preparssihonmss pibl
n-:rl:riq:-a.m-a-cl-d prosdotia PR - -
fopamabors a cui & stala riascata la b recaents | i incluss Netichstishuara.

Imgredient: Ingredi=mnte 1%, Imngredients 2%,

Elaenco degli ingredienti: indica gusl ingredient Ingredi=nte 3, Ingredisante 4

sono biologici. = jngredi=nti biclogici sul totals di ingredient i
origime agrcola (0090 )

Fiomme o ragioms socials delllopesrstors ioeneiatario =
s diverso da quest'ultimeso, del propriet=neo o
wandiiore del procdotio

Riferimraento all”oparatocrs responsakilse
dellimmissiocme in conmmeenc o del pero-dotbo

FRequisiti di etichettaiumra
MMall'stichef=tura & nellEa pubbibcita d on prodottc oom mgredient bio = del 959% mon pauad essaerne rpe=ortato il
termans “bicdo-gico™. naells descrizions del prodotto, ma sode el slemnco degli imgredienti. slle seguanti
condizkoni:

1 Nalimento & ottenuto prancipalments da irgredient di omgine sgricols, oswseno tali ingredient somnso -
S50%G delllalimenio sotiraendo M'asocgua = il salkle da cucine aggiuntdi (Fesg. CTE n. 83487 art. 192 a);
2 meno del 85 % in peso degli ingredienti di origime agrncola sono biclogici. La percentuals & calcolata

fecemndo rifermnmentos 3l pro-dotto finito, considsrando | Kg di imegredient mecessan paer ofbensns 1Dk g di
prodotto (Reg. TE m. B340 art. 23 4 5). G additisa alimentari elesmncati meilasllsgato Wil dael Reg. CTFE mo
2892008 contrassegnati da wun astensco nella colonna del codics delladdithro sonoe  considerati
imgredienti di origins sgrceoda s partirs dal 17 weghioc 2070 (Reg. COE n. B880nlE grt. 27 .2 3)- 0 hhevibe = i
prodotti a base di lievilo oo considerati imgradientl di origimns: agrncola a partiree dal 31 dicembrs 20132
(Reg. CTFE no 83800038 art. 27 .2 c);

3. wum  ingredents bhologicoo mon pud esserse pressnts mel medessimo prodotto,  imnsissEme allo shesseao
imgredismbe non bbiologioo o in conssrsiamnss (Feg. TOFE e 83340907 art. 1922 d);

- possomn esssre ublizzati solbo gli sdditne e gli ausilian O fabbricazions preswvist in allegstos WL =1 1Rego
CE m. BEEFGiAERE (FReg. CFE o 835908 art. 27 .1 ab;

5 arcamni, Socoguea, sE5ke, preperasion & bhass di mcrorganismd ed sneimi, mimnserali, oligoselbsment, witsmines

momnche gli @asmminoacidl = gli st mebcronwirienti destinat ad uan'alimentesions particoolasss =i possono
wtiliz=are se comformmi all'=rt. 27 dael Reg. CTE m. BEanlE;

(=18 Nelb=zmnoo degli impgre-dient imdiica gusal ingredisnts somo bologieci (Feg. COE m. 834807 art. 23 4);
Ei i r S pprorasta cal i Chrattiveo raali =l
m:nﬁ'l.mg o s e s il J'u:'.l:_ru:]g- Ed. oh Pl 43




Esempio di etichetta:

SALSA TONNATA

Ingredienti: olio di semi di girasole®, olio extravergine di
oliva®*, aceto balsamico®, tuorlo d'uovo pastorizzato®,
tonno naturale (8%), acciughe, capperi®*, zucchero di
canna®, senape” (acqua, semi di senape®, aceto™; sale
marino, spezie®, erbe aromatiche®), sale marino, aromi

naturali, curcuma®, comrettore di acidita: acido lattico,
addensante: gomma xantano

* ingredienti biologici sul totale di ingredienti di origine
agricola (89%)

Organismo di controllo Operatore
autorizzato dal MiPAAF controllato n.
IT BIO BAC b 6. 0.9.9.9.4

Prodotio da o distribuito da: yyyyyyyyy srl




e bloAEFl o NORME DI PRODUZIONE BIOLOGICA E-0H

1.4

Etichetta di alimTventi in conversiions allfagricolbuora biclogica

Denominazione di werndita del paroed okt

PR T O
in comeaersione all"agricoltura biclogica

Losgp o rmuemiitarioe

Flon =smmesso
(Reg. TE n. 83407 art. =51}

Riferinvento all”ocrigine: mon wiens wsato il oago
cormuniitarss pertanbo il mferimento sl orgins oo &

Mon semmesso

o bl atorio Fag. CE n. E3407 art. 241 o)
Riferinmnyentd al conntrollo: compars sull'stichets = =

arsche il numssno di codices deillorganisamo di comntrodlio: amnigEEg;Jﬁmrﬂg -c:mlrnr?;?lgen
cul & soegpoeitto Noperaboes che ha effethusbo 1= T B0 BAaC T e
produsions o la praeparasoams ol recents . In cssc ol =

“diistribuzicmn= @ marchic”™ dovamnmno ComEearire i T hioR BTl

riferim=mt all'organismo che conbrolla il distribotores

Forme o regione socials dellopsrators che ha

Riferimento all”ocpaeratocrs: licenziatario aeffettusto la produzboms o B preparazhcms pil

(oporabors. A oui & skt rifsEascats la cortfScaraone dall prosdotia )

recemte . iwi ineclusa Netich=ttsturs.

Elenco degli imgredientiz indica lNimngredisnts
wegetsle in commeersions sl asgricoliura biologics

Imgredienti: imrpgredients vegetalk=". sale
* imegredients in coneversisomns all sgricoltura o logica

Riferimento all’operators responsakile
dellimmissionse In comameerncio del pro-dotho

Momes o ragions sociaks delloperatores hoenmistEaro =
= diverso da gueeestuilameo, del propresetaric oo
weernditors ol pnoacdodbos

Requisiti di etichettatura

MMaell'stichetbstura = nellas pubblicitsa dei prodotti wegstali in coneersiomns sSilflsgricoloura biclogicae si0 paaed
wtiliz=are a3 dicibura “in convasrsions alllsgncodtura biclogica™ nella lista degh ingredisent = nello stessn campao
wisivo della demnominasions di wendita, alle seguents comdizionic

1.
P

Fimgredi=nte wepetals ha effetbesto un pericdo di o coneersions di slmeano 12 mesi prama del resccodto

(Reg. COFE o 880003 art. &2_1_3a);

Falimento conticsns un solo ingrediente di omgine sgrcola (FReg. CE n. 889008 st 521 .2);

possonn essere ubtliz=ati solo gli edditivi & gli ausilisn di fabbrcasions previsti in allegeto Wi =1 Rego

CE . BEFGiAERE (FReg. CE o 8359508 art. 27 .1 ak;

arnoami, SoquemE, sa8ke, preparsziom & bhass di microrganismd ed sneirmi,. mimaerall, olgoaelasmeni, eTthbEamires

monchse gli smmineascidl = gli st mbcronuetrisnti destinatl ad on'alimentesions partiocdlss =i possono

wutilizzare sa comformmi a&lilart. 27 del Reg. STE m. BESNDE;

il prodotbo o i swoi ingrediisntd non somoe statl sofoposti & treattament comportant radiEasioni onizzant;

= escluso 'mpiego dil o ongamismei  genasticamsasnts o meodificati (O8=ER) e dil prodoiil dereat da eali

organismii. | processi 2 0 prodotti dewvworneo: essaerse CThis A frese;

Nelzamoo degli impre-dient imndica Vingred ients wegetalks in oconversione sSifegricoiura biologics;

Ia dicibra “in coneversiomnese all"agrcolbora bbolegica™ & presantata con colore, formeto e tipo di cerstters

che nomn la eongano maggionmments in orssahho nspetbo Slls denominasions di s=sndite del prodoto =

NimEesrra dicitura & redatts in caratss della stessa dimeasmsicrss (Raeg TE . BEanE st 621 B)

il prodotho & stato prepearasbo o mMmportabos da un operatorse  Sssogoetiasto al sistesna di conmbrolbo. Al

conbrollo dewvono ssssre assoepoetat bwiti gh operator che contribuiscono sSlla realmsesiomns del

prodotto, cormpress ewentuali fasi oomncesss im appaltc a ter=i, coms anche |la fass distributiva del

prmprthdﬂﬂ:tﬂ. fatta eccemione per B disrbusiones sl dettsaglho dil prodotti preconfesmonstt & mearchics del
Lt ;

Eha-ﬁ;z_lrl S pprorasta cal L= Chrattiveo raali =l =4 00 [

Lo

rcasrt oy ol st s il JOTEr




Esempio di etichetta:

PASSATA DI POMODORO
in conversione all’'agricoltura biologica

Ingredienti: pomodoro®, sale

“in conversione all’agricoltura biologica

Organismo di controllo Operatore
autorizzato dal MiPAAF controllato n.
IT BIO BAC 1 9.9.9.9.9 4
@ bioa8 77

Prodotto da o distribuito da: yyyyyyyy sri




IL LOGO BIOLOGICO UE | ESEMPIO DI UN'ETICHETTA

Elemento Elemento
testuale f testuale

Imperia solvit

Imperia solvit
qui tacet...

qui tacet... (

A B _C D E_g 99 |, AB-CDE-998

Lorum ipsum imperia solvit gui AB-CDE-799

tacet iussus logui. Vulput adigna i Luego dl produdans: (codice numerico di chi certifical Luoga di produrions
faccum quat, quatue vel irilissi _r/I_FD a0 AB - codice IS0 come da specifiche dell'articolo
velese facidunt aci tie dolobor. 58(1}3) per il Paese dove avvengono i controlli
Oborperos amoommy. - -
CDE - termine ditre lettere che stabilisce un
1[ collegamento con il metodo di produzione

biologica come da specifiche dell’articolo
58(14b) quali "oko”, "org”, "eko”, "bio”, ect.

999 - numero di iferimento, indicato conun
logo biologico massime di tre cifre, da attribuire come da logo biclogico

privato o nazionale specifiche dellarticolo 58(1)(d) privato o nazionale »

Logo User Manual — www.organic-farming.europa.eu



CONTROFILETTO S/0S50
DI BOVINO ADULTO
“TIALiR™

)
CEE -

PREZZO My JMBN  PESONETTO ILIMDED
DA COMBUMARS| ENTRO IL 1241 2/2000

srrzzo L12.900

MACELLATO IN SEZIONATO IN
ITALIA MO0OOD ITALIA S000

NATO IN ALLEVATO IN
ITALIA ITALIA

CODICE

DI RIFERIMENTO
ANIMALE! LOTTO TRA 7 » 88

ITO531

HFRIGORITERO

EXTRAVER GINE
DIOLIVA

WP ITALIA
P24 ITBIO00
BIO-ORGANIC
Prodotto Italiano

100

Product of Ttaly
EXTRAVIRGIN OLIVE OIL

ECCELSO Stanic

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
Estratto a freddo

Conservare in luogo fresco, lontano da fonti di luce
e di calore. Keep in a cool and dark place
Un eventuale residuo sul fondo & dovuto alla genuinita
del prodotto. Any deposit on the bottom is due to
the genuineness of the product only.

PRODOTTO 100% ITALIANO
| ]
PRODUCT TALY

rodoftio e confezi
S.P. 231 km 55+

Qi

DA CONSUMARS! ENTRO IL/ BEST BEFORE END §

I




Significato di “biologico”

Significato e analisi della produzione biologica

Produzione vegetale biologica
Produzione animale biologica
Prodotti biologici “trasformati
Prodotti biologici “importati”
Etichettatura dei prodotti biologici

Certificazione e controllo di filiera




CAPO 1
Requisiti minimi di controllo
Articolo 63
Regime di controllo e impegno dell'operatore

1. Alla prima applicazione del regime di controllo, I'operatore redige e
successivamente aggiorna:

a) una descrizione completa dell'unita e/o del sito e/o dell'attivita;

b) tutte le misure concrete da prendere al livello dell'unita e/o del sito e/o
dell'attivita per garantire il rispetto delle norme di produzione biologica;
c) le misure precauzionali da prendere per ridurre il rischio di
contaminazione da parte di prodotti o sostanze non autorizzati e le misure
di pulizia da prendere nei luoghi di magazzinaggio e lungo tutta la filiera di

produzione dell'operatore.
Se del caso, la descrizione e le misure di cui al primo comma possono
costituire parte integrante di un sistema di qualita predisposto
dall'operatore.



La descrizione e le misure di cui al primo comma sono contenute in una
dichiarazione firmata dall'operatore responsabile.
La dichiarazione contiene inoltre I'impegno dell'operatore a:

a) effettuare le operazioni conformemente alle norme di produzione
biologica;

) accettare, in caso di infrazione o irregolarita, che siano applicate le misure

previste dalle norme di produzione biologica;

c) informare per iscritto gli acquirenti del prodotto affinché le indicazioni
relative al metodo di produzione biologico siano soppresse da tale
produzione.

La dichiarazione di cui al primo comma e verificata dall'autorita o
dall'organismo di controllo, che stende una relazione nella quale vengono
segnalate le eventuali carenze e non conformita alle norme di produzione

biologica.

L'operatore controfirma la relazione e adotta le misure correttive necessarie.



Al fini dell'applicazione dell'articolo 28, paragrafo 1, del regolamento (CE)
n. 834/2007, I'operatore comunica all'autorita competente le seguenti
informazioni:

a) nome e indirizzo dell'operatore;
b) ubicazione delle strutture e, se del caso, degli appezzamenti (dati
catastali) in cui sono effettuate le operazioni;
c) natura delle operazioni e dei prodotti;
d) impegno dell'operatore ad effettuare le operazioni in conformita alle delle
disposizioni del regolamento (CE) n. 834/2007 e del presente regolamento;
e) nel caso di un‘azienda agricola, la data in cui il produttore ha smesso di
applicare prodotti non autorizzati per la produzione biologica negli
appezzamenti in questione;
f) nome dell'organismo riconosciuto cui l'operatore ha affidato il controllo
della propria azienda, gqualora il sistema di controllo vigente nello Stato

membro implichi il riconoscimento di tali organismi.



Visite di controllo
1. L'autorita o I'organismo di controllo effettua almeno una
volta all'anno un'’ispezione fisica presso tutti gli operatoril.

2. L'autorita o I'organismo di controllo puo prelevare campioni
da analizzare per la ricerca di prodotti non autorizzati nella
produzione biologica o per verificare la conformita delle tecniche
di produzione con le norme di produzione biologica. Possono
essere prelevati e analizzati campioni anche per rilevare eventuali
contaminazioni da prodotti non autorizzati nella produzione
biologica. Tali analisi sono obbligatorie qualora si sospetti
I'utilizzazione di prodotti non autorizzati nella produzione
biologica.

4. Inoltre, I'autorita o I'organismo di controllo effettua visite di
controllo a campione, di norma senza preavviso, sulla base di
una valutazione generale del rischio di inosservanza delle norme
di produzione biologica, tenendo conto almeno dei risultati dei
precedenti controlli, della quantita di prodotti interessati e del
rischio di scambio di prodotti.



Elenco Ditte Autorizzate al Controllo

IT-BIO-002 CODEX srl IT-BIO-005 BIOS srl
Via Duca degli Abruzzi, 41 Via Monte Grappa 37/C
1-95048 Scordia (CT) 1-36063 Marostica (VI)
Tel: +39 095 650716 Tel: +39 0424 471125
Fax: +39 095 650356 Fax: +39 0424 476947
E-mail: codex@codexsrl.it E-mail: info@certbios.it
Website: www.codexsrl.it Website: www.certbios.it

IT-BIO-003 Istituto Mediterraneo di IT-BIO-006 ICEA - Istituto per la
Certificazione S.r.l. — IMC Certificazione Etica e
Via Carlo Pisacane, 32 Ambientale
1-60019 Senigallia (AN) Strada Maggiore, 29
Tel: +39 071 7930179 1-40125 Bologna
Fax:+39 071 7910043 Tel: +39 051 272986
E-mail: imcert@imcert.it Fax: +39 051 232011
Website: www.imcert.it E-mail: icea@icea.info

Website: www.icea.info
IT-BIO-004 Suolo & Salute S.r.l. IT-BIO-007 Bioagricert srl

Via Paolo Borsellino, 12/B
1-61032 Fano (PU)

Tel: +39 0721 860543

Fax: +39 0721 860543
E-mail: info@suoloesalute.it
Website: www.suoloesalute.it

Via dei Macabraccia, 8
1-40033 Casalecchio Di Reno
(BO)

Tel: +39 051562158

Fax: +39 051564294

E-mail: info@bioagricert.org
Website: www.bioagricert.org



http://www.imcert.it/
http://www.icea.info/

IT-BIO-008 EcoGruppo Italia S.r.l. IT-BIO-012 Sidel S.p.a.
Via Pietro Mascagni 79 via Larga, 34/2
1-95129 Catania 1-40138 BOLOGNA
Tel: +39095 7470006/7465353 Tel: +39 051 6026611
Fax: +39095 7465342 Fax: +39 051 6012227
E-mail: info@ecogruppoitalia.it E-mail: sidel@sidelitalia.it
Website: Website: www.sidelitalia.it
www.ecogruppoitalia.it
IT-BIO-009 CCPB S.r.l. IT-BIO-013 ABCERT S.r.l.
via Jacopo Barozzi 8 Via Enzenberg 38
1-40126 Bologna 1-39018 Terlano (BZ)
Tel: +39 051 6089811 Tel: +39 0471238042
Fax: +39 051 254842 Fax: +39 0471238042
E-mail: ccpb@ccpb.it E-mail: info@abcert.it
Website: www.ccpb.it Website: www.abcert.it
IT-BIO-010 BIOZOO srl IT-BIO-014 QC S.r.l.
Via Chironi 9 Villa Parigini - localita Basciano

| - 07100 SASSARI

Tel: +39 079 276537
Fax: +39 079 2853527
E-mail: info@biozoo.it
Website: www.biozoo.it

1-53035 - Monteriggioni (SI)
Tel: +39 0577 327234

Fax: + 39 0577 329907
E-mail: lettera@qci.it
Website: www.qci.it




Adempimenti e procedura di anmumissione (Fig. 10)

Copia da CONSEnVare g | INVI0 MOTIACH OF VIS | e AUTOFitS competent
con metede biclogico regionali (Arsia)

+ dichiarazione
+ richiesta adesione al'organismo di controllo

Orga nigmoiji controllo "_I

Valutazione della Eventuali
documentazione integrazioni
isita i ' i Eventuali

Visita ispettiva di

azioni correttive

|

avvio

Relazione di ispezione

lentn:u 50 gg

Valutazione finale
della Commissione
di Certificazione

Ammissione al sistema di controllo:
- Attestate df conformita
- Iscrizione 3f registro deglf aperatori controfiat

lentm 30ag

Invio Programima Annuale
df Produzione (PAF)

{ Legenda:
i = adempimenti a carico dell'operatore > = adempimenti a @rico dell'organismo di controllo

Assobiotoscana



Adempimenti e procedura di certificazione (Fig. 11)

Richiesta di Certificato di
prodotto efo Autorizzazione
stampa di etichette

Organismo iji controllo “j

Eventuali
integrazioni

Valutazione della
documentazione

~ Visita ispettiva di . _
‘. campionamento . = Laboratorio

lentn:u 15 -304ag

Emissione del Certificato
e/o Autorizzazione
stampa

Legenda:

: = adempimenti a carico dell'operatore ¢ = adempimenti a @rico dellorganismo di controllo
{ v~ = adempimenti non necessariamente attuati dall'organismo di controllo

Assobiotoscana



NORME

 —
COMUNITARIE %

-Reg. (CE) 834/07 (Relativo alla produzione iologica e
all’etichettatura dei prodotti biologici);

-Reg. (CE) 889/08 (Recante modalita di applicazione del Reg. (CE)
834/07).

NAZIONALI

- Decreto legislativo 220/95;
-Decreto Ministeriale 4 agosto 2000.

REGIONALI

- Legge regionale n. 21/98;
- D.G.R. n. 158/98.

http://ec.europa.eu/agriculture/organic/home it



Grazie Per L’attenzione
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